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MENÙ DEGUSTAZIONE VEGETALE - 40€

Amuse bouche

Zucca, saba, gorgonzola

Risotto, limone sotto sale, zafferano, Parmigiano reggiano 60 

mesi di Bianca modenese

Topinambur, aglio nero, nocciole, foglie di cappero

Predessert

Tarte tatin, mele, caramello salato

Piccola pasticceria

/

MENÙ DEGUSTAZIONE CARNE - 50€

Amuse bouche

Tartare di manzo, tuorlo d’uovo affumicato, senape, 

mela cotogna 

Tagliatella ripiena, mora romagnola, burro nocciola, salvia

Anatra, cannella, pere, indivia

Predessert

Cioccolato fondente 85%, arancia, rum 

Piccola pasticceria

/

MENÙ DEGUSTAZIONE PESCE - 60€

Amuse bouche

Granchio blu, bergamotto, pomodori secchi, olive 

taggiasche

Zuppa di pesce, casarecce, bucco

Ricciola, fondo di pesce, patate

Predessert

Kiwi, cedro, mascarpone

Piccola pasticceria

/

ISTINTO 70 €

Degustazione alla cieca 7 portate 

*La scelta del menu degustazione è obbligatoria per tutto il tavolo
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Tartare di manzo, tuorlo d’uovo affumicato,
senape, mela cotogna
19 €
(allergeni: f, l)

Granchio blu, bergamotto, pomodori secchi,
olive taggiasche
18 €
(allergeni: m, i)

Zucca, saba, gorgonzola
16 €
(allergeni: b, h)

Topinambur, aglio nero, nocciole, foglie di cappero
16 €
(allergeni: a)
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Tagliatella ripiena, mora romagnola, 
burro nocciola, salvia
23 €
(allergeni: b, c, l)

Zuppa di pesce, casarecce, bucco
25 €
(allergeni: d, e, c, i, m)

Risotto, limone sotto sale, zafferano, 
Parmigiano reggiano 60 mesi di Bianca modenese
20 €
(allergeni: b)

Gnocchi di patata dolce, ragout di cortile, ortica, 
ricotta affumicata
22 €
(allergeni:  b, c, e )
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Anatra, cannella, pere, indivia
28 €
(allergeni: b)

Ricciola, fondo di pesce, patate
29 €
(allergeni: c, i, e, b)

Bue grasso frollato, cipolle, carciofi
27 €

Mora romagnola, porri, scalogni
25 €

Costata di manzo 
10 €/h

Fiorentina
11 €/h

Costine di maiale
7 €/h  
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*secondo disponibilità ,servite con contorno di verdure alla brace
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Cioccolato fondente 85%, arancia, rum
10 €
(allergeni: a,b, c, h, l)

Kiwi, cedro, mascarpone
10 €
(allergeni: a, b, c, )

Tarte tatin, mele, caramello salato
10 €
(allergeni: a, b, c)

Tiramisù
10 €
(allergeni: b, c, l)

Coperto
4,00 €

Allergeni:

a - frutta guscio
b - lattosio
c - glutine
d - molluschi
e - sedano
f - senape
g - soia
h - solfiti
i -pesce
l - uova
m - crostacei
n - arachidi e derivati
o - sesamo
p - lupino
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